
19.80 €
Quenelles de Brochet  
Sauce Nantua ou tomates fraîches 
& riz basmati

N O T R E  S P E C I A L I T É

C A R T E

14.20 €

Pâté en croûte  16.70 € Escalope de veau 21.50 €

Aile de Raie 28.70 €

Foie de veau persillé 29.20 €

Suggestion du Jour 20.50 €

E N T R É E S

19.50 €Carpaccio de saumon maison

Tarte fine du moment 14.00 €

Salade haricots verts 15.70 €
Foie gras ou saumon fumé

F R O M A G E S

Assortiment de fromages 8.50 €

Tous nos plats sont faits maison, sur place et à base de produits bruts.
 Nous vous demandons de bien vouloir nous prévenir en cas de restrictions alimentaires.

*Tous nos plats sont accompagnés d'une garniture du jour

Tartare de saumon 27.70 €

Viande/poisson du jour 13.50 €

Vinaigre de Xérès

Pour enfant

P L A T S *

Petits fours salés 8.00 €

À la crème

À PARTAGER

R E S T A U R A N T  B E R N A C H O N

Taillé au couteau
Huile d’olive citron vert

2 personnes

Mardi au samedi de 12h à 14h

Garniture supplémentaire 6.50€

Sucrine, dés de chorizo et  tuile au parmesan

Fondue de tomates, poivrons marinés et poulpe 

Foie gras maison 19.20 €
Cerises et myrtilles au vinaigre

Beurre noisette aux câpres

Terrine du chef 16.50 €
Canard, pistache, citron, gingembre

Cervelle de Canut 6.00 €

Salade indienne 15.70 €
Poulet curry, courgettes rapées

Oeufs mayo “rouille”

Jeudi “Lyonnaiserie”
Tous les jeudis découvrez un plat typiquement lyonnais

20.50 €


