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LES CHOCOLATS
NOIRS



GANACHE



LE PALET OR

La spécialité de la maison.

Crème fraîche AOP Isigny et chocolat noir enrichi de

sa feuille d’or.

Fresh cream AOP Isigny and dark chocolate enriched

with its gold leaf.



LA TRUFFE

Crème fraîche AOP Isigny et chocolat enrobé de

chocolat noir craquant et sa poudre de cacao.

Fresh cream AOP Isigny and chocolate coated in

crunchy dark chocolate and cocoa powder.



PRALINÉ AMANDE



LA
FEUILLETINE

Praliné amandes avec de la feuilletine enrobés de

chocolat noir.

Almond praline with feuilletine, covered with dark

chocolate.



LA
BOULE PRALINÉ

Praliné amandes enrobé de chocolat noir.

Chocolate almond praline covered with chocolate.



LE MALAKOFF

Praliné amandes chocolaté, grains d’amandes grillées

enrobés de chocolat noir.

Chocolate almond praline with roasted almond

pieces, covered with dark chocolate.



LE MI DUJA & 
MI PRALINÉ

Gianduja et praliné enrobés de chocolat noir.

Hazelnut and almond praline, dark chocolate

coating.



PRALINÉ NOISETTES -
GIANDUJA



LE CARRÉ DUJA

Praliné noisettes enrobé de chocolat noir.

Hazelnut praline covered with dark chocolate.



LE COCKTAIL

Gianduja, morceaux d’amandes au miel, noix,

noisettes et pistaches, enrobés de chocolat noir.

Hazelnut praline, honeyed almond pieces,

walnuts, hazelnuts and pistachios, covered with

dark chocolate.



LE MEXICO

Gianduja, morceaux d’amandes au miel, noix,

noisettes et pistaches, enrobés de chocolat noir.

Hazelnut praline, honeyed almond pieces,

walnuts, hazelnuts and pistachios, covered with

dark chocolate.



L’ABRICOTINE

Gianduja et abricots confits enrobés 

de chocolat noir.

Hazelnut praline and candied apricots, covered

with dark chocolate.



L’AVELINE

Gianduja, morceaux de noisettes et grains

d’amandes enrobés de chocolat noir.

Hazelnut praline, hazelnut pieces and roasted

almond pieces, covered with dark chocolate.



LE PAVÉ
ORANGE

Gianduja, morceaux d’oranges confites enrobés

de chocolat noir.

Hazelnut praline, candied orange pieces, covered

with dark chocolate.



CAISSETTES



LA CAISSETTE 
NOISETTE

Gianduja noisettes

Hazelnut gianduja



LA CAISSETTE 
AMANDE

 Praliné amandes

Almond praline



LA CAISSETTE 
CAFÉ

Gianduja noisettes parfumé au café.

Hazelnut gianduja flavored with coffee.



LA CAISSETTE
BERNACHOC’

Coque chocolat noir, pâte à tartiner Bernachoc’

et noisette entière du Piémont. 

Hazelnuts, Bernachoc’ filling, dark chocolate

coating.



LA CAISSETTE 
PACHA

Praliné au rhum enrobé de chocolat noir.

Rum praline covered with dark chocolate.



CARAMEL



LE KALOUGA

Caramel au beurre salé enrobé de chocolat noir.

Salted butter caramel covered with 

dark chocolate.



LE SOTA

Caramel au beurre salé et praliné avec des grains

d’amandes enrobés de chocolat noir.

Salted butter caramel and praline with roasted

almond pieces covered with dark chocolate.



NOUGATINE



LE CARRÉ
NOUGATINE

Amandes concassées au caramel enrobées de

chocolat noir.

Grounded almonds with caramel, covered with

dark chocolate.



L’AMANDE
PRINCESSE

Coque de nougatine garnie de praliné enrobée

de chocolat noir.

Praline-filled nougatine shell, covered with dark

chocolate.



NOUGAT



LA CRÈME 
DE NOUGAT

Nougat pistaché enrobé de chocolat noir.

Pistachio nougat covered with dark chocolate.



NATURE



LE PUR
BERNACHON

Chocolat noir 60% de cacao.

60% cocoa dark chocolate. 



FRUITS
CONFITS/SECS



LA TRANCHE
D’ORANGE

Tranche d’orange confite enrobée 

de chocolat noir.

Candied orange slice coated in dark chocolate.



L’ORANGETTE

Écorce d’orange confite enrobée 

de chocolat noir.

Candied orange peel covered 

with dark chocolate.



LA
GINGEMBRETTE

Écorces de gingembre confites, enrobées de

chocolat noir.

Candied ginger peel coated in dark chocolate.



LA TRANCHE
CITRON

Tranche de citron confite enrobée 

de chocolat noir.

Candied lemon slice coated in dark chocolate.



LA GRIOTTE

Griotte à l’alcool enrobée de chocolat noir.

Cherry in liqueur coated in dark chocolate.



LE MENDIANT

Chocolat noir garni d’amandes grillées au miel,

noisettes, raisins, pistaches et fruits confits.

Les fruits peuvent varier selon la saison.

Dark chocolate filled with honey-roasted almonds,

hazelnuts, raisins, pistachios 

and candied fruits.

 Fruit selection may vary with the seasons.



LES TROIS
NOISETTES

Noisettes entières du Piémont grillées enrobées

de chocolat noir.

Whole Piedmont hazelnuts, roasted and coated

with dark chocolate.



PÂTE D’AMANDE



LE ROND
PISTACHE

Pâte d’amande pistache parfumée au kirsch,

pistaches broyées, enrobées de chocolat noir.

Kirsch-infused pistachio marzipan with crushed

pistachios, coated in dark chocolate.



LE CRÉOLE

Pâte d’amande parfumée au Rhum, raisins

macérés au rhum enrobés de chocolat noir. 

Rum-infused marzipan and raisins, coated 

in dark chocolate.



LE MÉTIS

Pâte d’amandes pistache Kirsch et gianduja

enrobés de chocolat noir avec des grains

d’amandes.

Pistachio marzipan Kirsch and hazelnut praline

covered with dark chocolate and roasted almond

pieces.



LES CHOCOLATS 
AU LAIT



PRALINÉ AMANDE



L’AMANDE
PRINCESSE

Coque de nougatine garnie de praliné enrobée

de chocolat au lait.

Praline-filled nougatine shell, covered 

with milk chocolate.



LA
FEUILLETINE

Praliné amandes avec de la feuilletine enrobés de

chocolat au lait.

Almond praline with feuilletine, covered 

with milk chocolate. 



LA BOULE
PRALINÉ

Praliné amandes enrobé de chocolat au lait.

Chocolate almond praline covered

 with milk chocolate. 



LE MI DUJA & 
MI PRALINÉ

Gianduja et praliné enrobés de chocolat au lait.

Hazelnut and almond praline, milk chocolate

coating.



PRALINÉ NOISETTES -
GIANDUJA



L’AVELINE

Gianduja, morceaux de noisettes et grains

d’amandes enrobés de chocolat au lait.

Hazelnut praline, hazelnut pieces and roasted

almond pieces, covered with milk chocolate.



LE MEXICO

Gianduja, morceaux d’amandes au miel, noix,

noisettes et pistaches, enrobés de chocolat au lait.

Hazelnut praline, honeyed almond pieces,

walnuts, hazelnuts and pistachios, covered with

milk chocolate.



LE COCKTAIL

Gianduja, morceaux d’amandes au miel, noix,

noisettes et pistaches, enrobés 

de chocolat au lait.

Hazelnut praline, honeyed almond pieces,

walnuts, hazelnuts and pistachios, covered with

milk chocolate.



LE CARRÉ DUJA

Praliné noisettes enrobé de chocolat au lait.

Hazelnut praline covered with milk chocolate.



CARAMEL



LE KALOUGA

Caramel au beurre salé enrobé 

de chocolat au lait.

Salted butter caramel covered with 

milk chocolate.



LE SOTA

Caramel au beurre salé et praliné avec des grains

d’amandes enrobés de chocolat au lait.

Salted butter caramel and praline with roasted

almond pieces covered with milk chocolate.



FRUITS
CONFITS/SECS



LA TRANCHE
D’ORANGE

Tranche d’orange confite enrobée 

de chocolat au lait.

Candied orange slice coated in milk chocolate.



L’ORANGETTE

Écorce d’orange confite enrobée de 

chocolat au lait.

Candied orange peel covered with 

milk chocolate.



LES TROIS
NOISETTES

Noisettes entières du Piémont grillées enrobées

de chocolat au lait.

Whole Piedmont hazelnuts, roasted and coated

with milk chocolate.



PÂTE D’AMANDE



LE MÉTIS

Pâte d’amandes orange

Grand-Marnier et gianduja enrobés de chocolat au

lait avec des grains d’amandes.

Orange marzipan Grand-Marnier and hazelnut

praline covered with milk chocolate and roasted

almond pieces.



LIQUEURS



 FINE
CHAMPAGNE

Chocolat noir 55% à la liqueur Fine Champagne.

55% dark chocolate with Fine Champagne liqueur.



CHARTREUSE
VERTE

Chocolat noir 55% à la liqueur de Chartreuse verte.

55% dark chocolate with green Chartreuse liqueur.



CHARTREUSE
JAUNE

Chocolat au lait 20% à la liqueur de Chartreuse jaune.

20% milk chocolate with yellow Chartreuse liqueur.



POIRE

Chocolat noir 55% à l’eau-de-vie de poire.

55% dark chocolate with pear eau-de-vie.



KIRSCH

Chocolat noir 55% à l’eau-de-vie de Kirsch.

55% dark chocolate with Kirsch cherry eau-de-vie



GRAND
MARNIER

Chocolat noir 55% à la liqueur Grand Marnier.

55% dark chocolate with Grand Marnier liqueur.



RHUM

Chocolat noir 55% au Rhum.

55% dark chocolate with Rum.



FRAMBOISE

Chocolat noir 55% à l’eau-de-vie de Kirsch.

55% dark chocolate with Kirsch cherry eau-de-vie



VIEIL
ARMAGNAC

Chocolat noir 55% à l’eau-de-vie de vieil Armagnac.

55% dark chocolate with aged Armagnac eau-de-vie.



COINTREAU

Chocolat noir 55% à la liqueur de Cointreau.

55% dark chocolate with Cointreau liqueur.



BOURBON

Chocolat noir 55% à l’eau-de-vie Bourbon (whisky).

55% dark chocolate with Bourbon whisky.



CHIVAS

Chocolat noir 55% à l’eau-de-vie de Chivas (whisky).

55% dark chocolate with Chivas whisky eau-de-vie.



NOS CHOCOLATS ALCOOLISÉS

LE CRÉOLE LE ROND PISTACHE LE MÉTIS NOIR LE MÉTIS LAIT

LA CAISSETTE PACHA



CONFISERIE



LES PÂTES DE FRUITS

CASSIS ANANAS FRAISE ORANGE

FRAMBOISE



MARRONS
GLACÉS

Marrons glacés entiers. 

Disponibles d'octobre à mars.


